
Servicios de Catering y Organización de 
Eventos Corporativos  



 
 
  

 
Nuestros servicios de Catering atienden desde un sencillo desayuno, hasta sofisticados menús 
para servir a la mesa. Todos los productos creados por nosotros, son de confección profesional, 
bajo estrictas normas higiénicas, con frutos y alimentos escogidos, de 1ra calidad. El manejo de 
estas actividades, nos permite una amplia experiencia sobre los Servicios para Comensales 
ocasionales y fijos, además de la Administración, Gerencia y Logística para el área Alimenticia y 
Eventos Especiales.  
 
Contamos con Menús, Dietas balanceadas y Servicio de Nutricionista, un personal capacitado 
para el manejo de dicha infraestructura, garantizando así el éxito de la misma. Si su empresa no 
dispone de instalaciones adecuadas y si requiere de atención en distintas sucursales, contamos 
con una cocina central y una flota de vehículos equipados para entregar comida transportada, 
fría o caliente, dónde usted la necesite.  
 
Nuestra experiencia nos permite hacernos cargo del diseño de un comedor, de su 
implementación y posterior administración.  



Nuestra empresa fue creada bajo la concepción de mejorar los 

servicios de Catering y Producciones de Eventos en el área 

Corporativa, ofreciendo un servicio completamente de primera., está 

enfocada en mejorar la productividad de su empresa a través del 

bienestar de sus trabajadores proyectando soluciones que respondan 

a sus necesidades.  

NUESTRA  MISIÓN 

NUESTRA VISIÓN 

Ofrecer el mejor servicio logrando ser una empresa líder en el sector 

gastronómico, brindando servicios de programación y elaboración de 

eventos sociales y corporativos, a través de nuestro personal 

profesional de alta competencia en las técnicas gastronómicas, con 

todas sus gamas y variaciones, hemos logrando el manejo cálido de 

este arte, brindando productos de servicio de alta calidad, higiene y 

seguridad.  



  
 

 
Abrimos nuestras puertas con nuevas opciones para Ud. y su organización. Contamos con: 

Servicio de Catering Corporativo y festejos en general. Entre los servicios que prestamos 

también tenemos Refrigerios Vespertinos y Matutinos para seminarios, reuniones con sus 

clientes, con su equipo de trabajo, convenciones, cursos de capacitación, congresos, charlas, 

conferencias, etc., 

 

A continuación todos  nuestros  productos y servicios:  

  Catering Corporativo / Refrigerios VIP ,  convencionales y almuerzos. 

  Organización de Eventos Especiales y Convenciones. 

  Festejos en General y Ambientación (Mesas, Sillas, Toldos, etc). 

  Distribución de Alimentos Elaborados. 

  Servicios de Anfitrionas, Protocolo y Seguridad. 

  Catering Industrial (Comedores In Company).  

  Mesoneros, Barman, Bartender, Chef . 

  Vehículos y Transporte de Lujo para traslados.  

  Montajes, Sonido y Videos.  

  Festejos en General (sillas, mesas, toldos).  

  Ambientación Lounge para eventos.  

COMO LO HACEMOS? 



 
 
  

Servicios de Cocteleria  

Amenice sus eventos 

corporativos con nuestros 

Bartenders con la 

preparación de exquisitos 

cócteles Tropicales. 

Desayunos Corporativos.  

 Refrigerios  

Salados y Dulces.  

 Almuerzos Corporativos.  

 Servicios de Pasapalos 

Especial de Café   

¿Te Apetece un Café con sabores 

diferentes? Sorprenda a sus 

Invitados con nuestra diversidad:  

Frapuccino, Mocaccino, Latte, 

Vainilla ó Para los más clásicos, 

Marrón, Con Leche y Guayoyo. 



 
 
  

 
Para los Servicios de Catering contamos con menús irrepetibles realizados por nuestra 

Nutricionista en conjunto con el Chef de nuestra cocina. 

 

 Además de los aderezos que confeccionamos con sabores diferentes, encurtidos, 

ceviches y otros.  

 

Nuestros postres elaborados en la cocina fría contienen recetas caseras y de pastelería 

profesional con nuestros toques personales, al igual que los productos para los 

refrigerios o coffee break.  

 

Menús para eventos cortos con comida empacada, Sandwich tipo Deli para las 

reuniones de negocio, Buffet para fiestas con opciones diversas de la gastronomía 

internacional, Pasapalos para fiestas y en general las Artes Culinarias de diversas 

culturas para los festivales gastronómicos que se puedan ofrecer. Cocina Oriental 

(China, Japón, Vietnam), Comida Mediterránea (España, Italia, Grecia), Cocina Árabe, 

Cocina Latinoamericana  

CONSIDERACIONES  



 
 
  

 

 

Nuestros asesores le apoyaran con la organización de sus eventos, 

ofrecemos la dupla acompañando nuestros servicios de Cine Foro y 

Teatro Café con precios de promoción. 

COMUNÌCATE CON NOSOTROS  



@myacapacitacion M&A Asesores de 
CapacitaciónEmpresarial 

Marisol Postalian  
0412-5843923 
0212-4186675 
myaasesoresdecapacitacion@gmail.com 
www.myacapacitacion.com.ve  
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